
Schlossbräu am See

Lavendel Spritz mit Secco 0,25l 7,00

Lillet Wild Berry mit gefrosteten Beeren 0,25l 6,80

Aperol Spritz mit Secco 0,25l 6,80

Hugo mit frischer Minze 0,25l 6,80

Aperitifs

   Liebe Gäste,
Ich bin der Frank, Euer Gastgeber und Chef in der Küche. Mein Herz schlägt für die echte, ehrliche 
fränkische Küche. Wenn es in der Pfanne brutzelt und der Duft von frischem Schäufele und 
hausgemachten Klößen durch die Gaststube zieht, dann bin ich in meinem Element.

Hier bei uns in der Schlossbräu am See legen wir Wert auf Handwerk und Regionalität. Wir 
kochen so, wie wir selbst am liebsten essen: gescheit, reichlich und mit ganz viel Liebe zum 
Detail.

Feiern, wo Franken am schönsten ist! — Sucht Ihr noch den perfekten Rahmen für Eure nächste 
Familienfeier? Egal ob runder Geburtstag, Taufe oder einfach ein gemütliches Beisammensein 
mit den Liebsten — wir sorgen dafür, dass Euer Fest unvergesslich wird. In unseren gemütlichen 
Stuben oder auf der Terrasse mit Blick auf den Schlossweiher lässt es sich wunderbar feiern, 
während wir Euch und Eure Gäste kulinarisch verwöhnen.

Und jetzt: Blättert die Speisekarte in aller Ruhe durch, lasst Euch inspirieren und genießt die Zeit 
bei uns!     Herzlichst, Euer Team der Schlossbräu am See



Vorspeisen & Zwischendurch
Seeblick knusprige  Kartoffelrösti mit feinem Räucherlachs und hausgemachtem Kräuterdip an 
Salatbouquet 17,90

Currywurst mit hausgemachter Currysoße & knusprigen Pommes 12,90

Fränkisches Naschbrettla Obadzda, weißer Käs, Griebenschmalz reichlich garniert mit eine 
Brotauswahl 11,90

Schälchen Knoblauchbrot 4,90

Knackige Salate & Vegetarisches
Meerjungfrau bunter Salatteller mit gebratenen Garnelen, feinem Räucherlachs und knusprigen 
Röstiecken, dazu hausgemachter Kräuterdip 23,90

Thurnauer Bauernsalat bunter Salatteller mit gebratenen Hähnchenbrust- und deftigen 
Speckstreifen und Gemüsen der Saison, dazu knuspriges Steinofenbaguette 19,80

Knuspersalat bunter Salatteller mit Knusperschitzelstreifen, Käse, Ei und ofenfrischem Baguette 
mit frischem Joghurt-Kräuter-Dressing 18,90

Ausflug ins Grüne gebackener Schafskäse auf mediterranen Salaten mit Oliven, Peperoni & 
Zwiebeln, dazu ofenfrisches Steinofenbaguette 18,90

Schlossgartensalat leckere Blatt- und Rohkostsalate mit knackig gebratenem Saisongemüse 
und Steinofenbaguette, garniert mit frisch geriebenem Parmesan 17,90

Gebackener Camembert an bunten Salaten, dazu Preiselbeeren & ofenfrisches 
Baguette 12,90

Beilagensalat bunte Salate mit Balsamico-Dressing 5,20

Alle Preise in Euro inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer

Informationen zu Zusatzstoffen und Allergenen gibt Ihnen gerne unser Service-Personal; Ebenso 
bekommen Sie schriftliche Hinweise am Tresen.



Vom Grill & aus der Pfanne
Henkersmahlzeit feines Roastbeef mit deftigen Zwiebeln, Kräuterbutter, knusprigen Pommes & 
Salat 29,90

Kräuterrumpsteak mit gebratenen Champignons, frischen Kräutern, geschwenkten Tomaten & 
Grillkartoffeln, dazu hausgemachter Sour-Cream-Dip & Salate 29,90

Zartes Zanderfilet saftig auf der Haut gebraten mit knusprig gebackenen Kartoffelecken & 
hausgemachter Remoulade, dazu frische, bunte Salate 23,90

Käseschnitzel Naturschnitzel vom Schwein in Rahmsoße mit Käse überbacken, dazu  
Kartoffelrösti und bunte Salate 18,90

Champignonrahmschnitzel paniertes Schnitzel mit sahniger Champignonsoße, Pommes & 
Beilagensalat 18,90

Knusperschnitzel Schweineschnitzel in knuspriger Cornflakes-Panierung mit hausgemachtem 
Kartoffelsalat & Beilagensalat 17,90

Schnitzel "Wiener Art" Schweineschnitzel mit knusprigen Pommes & Salat 17,90

Schnitzelplatte für   2
2 Schnitzel "Wiener Art" &

2 Knusperschnitzel,
knusprige Pommes &

hausgemachter Kartoffelsalat,  
Champignonrahmsoße,

2 Beilagensalate,
Ketchup & Mayo

nur 34,90

Auch to-go oder als Gutschein

Für unsere kleinen Gäste
Fragen Sie nach der

Kinderkarte
mit leckeren Kindergerichten und Bildern zum Ausmalen!



Etwas Süßes danach …
Saftiges Schokoladensoufflé mit flüssigem Kern, Vanilleeis & Sahne 8,90

Fränkische Apfelküchla in Zimt & Zucker, frisch aus der Pfanne mit Vanilleeis & Sahne 8,90

Heiße Himbeere Vanilleeis mit hausgemachter warmer Himbeersoße 7,20

Eine Kugel Eis Vanille, Erdbeere oder Schokolade 1,40

Portion Schlagsahne 0,90

Brotzeiten
Obazda reichlich garniert mit Zwiebeln, Gurke & Butter, dazu frisches Bauernbrot 12,90

Geraacherts deftiger Schinken mit weißem Käs, dazu Butter & fränkisches Bauernbrot 14,90

Schweizer Wurstsalat hausgemacht mit Emmentaler, Zwiebeln, Gewürzgurken, Butter & 
frisches Bauernbrot 11,80

Weißer Käs mit Butter & fränkischem Bauernbrot 8,90

Traditionell fränkisch
Fränkischer Sauerbraten vom Rind in feiner  hausgemachter Lebkuchensoße mit zwei 
Klößen & einem Schälchen Blaukraut 18,90

Drei fränkische Bratwürste mit deftigem Sauerkraut, Brotkorb & Senf 8,90

Drei Blaugsudna in süß-saurem Sud mit Brotkorb 8,90



Liebe Gäste!
Wir freuen uns, Sie in der Schlossbräu am See begrüßen zu dürfen. Auf unserer gut sortierten 
Getränkekarte finden Sie unter anderem Bierspezialitäten der Huppendorfer Brauerei, sowie erlesene 
Weine aus dem Weingut Roman Sauer in Nordheim.

Wir bereiten alle Speisen frisch zu. So liegt der Schwerpunkt unserer Speisekarte auf regionalen 
Zutaten, Nachhaltigkeit und Frische. Tagesaktuelle Gerichte, saisonale Spezialitäten, ein Mittagstisch, 
sowie hausgemachte Kaffee- und Kuchenspezialitäten an Wochenenden ergänzen unser Angebot an 
Sie.

Die Schlossbräu am See in Thurnau, die wir seit 2018 betreiben, lädt ein zum Genießen, Entspannen 
und zur Erholung in gemütlicher, familiärer  Atmosphäre mit herrlichem Blick auf den Thurnauer 
Schlossweiher.

Gerne stehen wir Ihnen auch für private Feiern, Firmen-Veranstaltungen, Hochzeiten, sowie sonstige 
Gelegenheiten zur Verfügung.

Wir wünschen angenehme und unterhaltsame Stunden in unserem Restaurant und bedanken uns für 
Ihr Vertrauen!

Ihre Wirtsfamilie Bauer & Team

Schlossbräu am See



Kaffee & Tee Alkoholfrei
Tasse Kaffee 3,50

Milchkaffee 4,20

Cappuccino 4,20

Latte Macchiato 4,50

Espresso 3,20

Doppelter Espresso 4,30

Heiße Schokolade 4,20

Affogato al caffè 4,50

Chococcino 5,20
heiße Schokolade mit Espresso

Glas Tee Eilles 3,60
Rooibos Vanille, Darjeeling, Grüntee, 
Früchte, Kamille, Pfefferminze, Kräuter

Iced Cappuccino 5,30
mit einer Kugel Vanilleeis

Iced Latte Macchiato 5,30
mit einer Kugel Vanilleeis

Iced Chocolate 5,30
mit einer Kugel Vanilleeis

Bad Brambacher: 
Mineralwasser 0,2l 3,00
spritzig, medium oder still 0,4l 3,60

0,75l 6,20

Apfelschorle 0,4l 4,00
0,2l 3,10

Colamix 0,4l 4,00
0,2l 3,10

Limo weiß 0,4l 4,00
0,2l 3,10

Fanta 0,33l 3,40

Coca-Cola  0,4l 4,00
0,2l 3,10

Coca-Cola light  0,4l 4,00
0,2l 3,10

Saft 0,4l 4,50
0,2l 3,50

Apfel, Orange, Kirsche, Traube, Johannisbeere

Saftschorle 0,4l 4,00
0,2l 3,00

Flaschenbiere
Kulmbacher
Alkoholfrei 0,5l 4,00

Mönchshof Naturtrüb´s
Alkoholfrei 0,5l 4,00

Kapuziner Hefeweizen
Alkoholfrei 0,5l 4,30

Mönchshof Natur-Radler
Alkoholfrei 0,5l 4,00

Cola-Weizen 0,5l 4,30

Russe 0,5l 4,30

Biere vom Fass
Kulmbacher Pils
0,5l 3,90  0,25l 2,90

Huppendorfer Vollbier
0,5l 3,90  0,25l 2,90

Mönchshof Natur-Radler 
0,5l 4,00  0,25l 3,00

Kapuziner Hefeweizen 
0,5l 4,30  0,25l 3,30



Weißweine

Rotweine

Dettelbacher Honigberg
Bacchus, halbtrocken, Qualitätswein
0,2l 5,80

Dettelbacher Berg Rondell
Silvaner, Kabinett, trocken, Prädikatswein
0,2l 5,80

Nordheimer Vögelein
Riesling, Kabinett, trocken, Prädikatswein
0,2l 6,10

Weißwein-Schorle 0,2l 5,20
Müller-Thurgau & Sprudel 0,4l 6,50

Schwarzriesling 0,2l 6,10
 trocken, Qualitätswein

Hausschoppen 0,2l 5,80
Deutscher Landwein, trocken

Rotling 0,2l 6,10
halbtrocken

Unsere Weine kommen von den Weinbergen 
an der Mainschleife vom Familien-Weingut 
Roman Sauer. Bereits in vierter Generation 
entstehen in Nordheim am Main einzigartige 
fränkische Weine mit Charakter.

Schnäpse
Haselnussgeist 2 cl 4,30

Fernet Branca 2 cl 3,90

Himbeergeist 2 cl 3,90

Jägermeister 2 cl 3,90

Ramazotti 2 cl 3,90

Obstler 2 cl 3,90

Bierschnaps
2 cl 4,30

Zwetschgenbrandy
2 cl 4,30

Willy
2 cl 4,30


